Zutaten fiir: 4 Tassen

HEISSE SCHOKOLADE

MIT WEIHNACHTLICHER DEKORATION

Schokolade hacken, Milch aufkochen

Backkakao, Zucker und gehakte Schokolade in die aufgekochte Milch
geben und gut umriihren, bis sich alles auflost.

Vanilleschote aufschneiden und das Vanillemark in die heile Milch
geben.

Fiir die weihnachtliche Rentier-Dekoration: eine kleine Praline auf
einen Holzspiel stecken. Eine halbierte Knabberbreze wird zum Geweih. Das Ge-
sicht des Rentieres wird mit Lebensmittelfarbe gestaltet.

Zum Schluss wird die Schokolade in Tassen gefiillt und mit Schlag-
sahne garniert. Die Deko-SpieBe runden das Ganze ab.

Tipp: Sollte es dir zu siiB werden, kannst du auch weniger Zucker verwenden als
angegeben.
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ZUTATEN

600ml Milch

200g Schokolade deiner Wahl
75g Zucker

50g Backkakao

1 Vanilleschote

DEKORATION

Nuss-Nougatpralinen
Minisalzbrezeln
Lebensmittelfarbe
HolzspieRe
Schlagsahne
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